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Inledning

Dessa riktlinjer har tagits fram av tekniska forvaltningens VA-avdelning i
Vaxjo kommun och ar antagna av tekniska namnden. Syftet ar att upplysa

om ndr installation av fettavskiljare kravs och vilka regler for installation och
skotsel som giller. Riktlinjerna vander sig till verksamhetsutovare, fastighets-
agare, projektorer och konsulter, och géller bade for befintliga verksamheter
och vid nyinstallationer.

De kommunala avloppsanldggningarna ar till for att ta emot och rena spill-
vatten fran hushall och foretag. Spillvatten som renas ar vatten fran toaletter,
hygien, tvatt och disk. Verksamheter som avleder spillvatten som inte ar av
samma karaktir som spillvatten fran hushall och innehaller o6nskade &mnen
ska forst rena spillvattnet frdn dessa &mnen. Detta giller exempelvis verk-
samheter som producerar eller behandlar livsmedel eftersom spillvattnet fran
dessa verksamheter ofta innehaller mycket fett.

Fett som slipps ut i ledningsnétet stelnar nir vattentemperaturen sjunker
och fettet fastnar i ledningsnat, pumpstationer och reningsverk. Det kan
orsaka stopp som medfor kéllardversvamning eller utslapp av orenat spillvatten
direkt till vattenmiljon. Ledningarna kan ocksé fa fratskador av att fettet som
fastnat sakta bryts ner och det bildas svavelvite och svavelsyra. Svavelvaten
ar gaser som ar halsofarliga, illaluktande och brandfarliga i storre koncentra-
tioner. Fett kan ocksé locka till sig rattor till fastigheten via ledningsnatet.
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Krav och ansvar

Kommunen dr huvudman for den allmidnna VA-anlaggningen. Forvaltningen av
denna handhas under kommunens tekniska ndmnd av tekniska forvaltningens
VA-avdelning.

VA-avdelningens ansvar

VA-avdelningen ansvarar bland annat for att ta hand om spillvatten fran anslutna
kunder. Spillvattnets innehéll kan variera beroende péa vilken verksamhet som
kunden bedriver. VA-avdelningen har endast skyldighet att ta emot spillvatten
som inte skiljer sig avsevart fran hushallsspillvatten.

Huvudmannen har inga skyldigheter att koppla in en fastighet till den allmdnna
VA-anldggningen eller l4ta den vara pakopplad om fastighetens VA-installation
har visentliga brister. For verksamheter med ett fetthaltigt avloppsvatten ses
avsaknad av fettavskiljare som en visentlig brist.

Fastighetsagarens ansvar

Fastighetsigaren far inte anvinda det allminna avloppet pa ett sddant sitt att
avloppet tillfors &mnen eller foreméal som kan skada ledningsnatet, anlaggningens
funktion eller reningsprocessen i avloppsreningsverket. (Lagen om allménna
vattentjanster, SFS 2006:412)

Enligt ABVA, allmédnna bestdmmelser for brukandet av den allmanna VA-
anlaggningen i Vaxjo kommun, far fastighetsigaren inte tillfora fett i storre
mangder till avloppet.



Verksamheter som
ska ha fettavskiljare

For att forhindra utsldpp av storre mingder fett stiller Vaxjo kommun krav

pa att fettavskiljare installeras vid verksamheter som genererar ett fetthaltigt
avloppsvatten och verksamheter som serverar mer an 25 matportioner per dag.
Exempel péd verksamheter som slapper ut mycket fett:

* Bageri * Mottagningskok
* C(Cafe * Personalmatsal
* Charkuteri * Pizzeria

* Friteringsanlaggning * Restaurang

* Forskolor e Rokeri

*  Gatukok /grill » Salladsbar

e Hamburgerbar * Skolkok

* Konditori e Slakteri

* Livsmedelsbutik e Storkok

Krav pé installation av fettavskiljare kan gélla dven for andra typer av verksam-
heter och lokaler. Observera att for vissa verksamheter stélls krav pd mer
langtgaende rening an bara fettavskiljare. Detta géller exempelvis mejeri,
osttillverkning och fiskberedning.

VA-avdelningen bedomer behovet av fettavskiljare utifrdn verksamhetens art
och omfattning.
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Princip for hur en fettavskiljare fungerar.

Val av fettavskiljare

Vid nyinstallation av fettavskiljare kravs att den ar typgodkand och funktions-
testad enligt svensk standard SS-EN 1825-1. Dimensionering, installation, drift
och underhdll ska utforas enligt svensk standard SS-EN 1825-2. Avskiljaren ska
ha avskiljning av slam och méjlighet till provtagning av utgdende avloppsvatten
samt larm. For hjalp med dimensionering ska fastighetsagare eller verksamhets-
ansvarig kontakta dterforsaljare.

Koksavlopp, diskmaskiner och golvbrunnar ska anslutas till fettavskiljaren.
Avlopp fréan toaletter och hygienutrymmen far ej anslutas till fettavskiljaren.

Placering

Enligt de foreskrifter for avfallshantering som finns i Vaxjo kommun ska fett-
avskiljaren placeras sa att den ar lattillganglig for tomning. Lock eller manlucka
ska kunna 6ppnas och fér inte vara dvertickt. Avstandet mellan uppstallnings-
plats for slambil och avskiljaren far inte dverstiga 15 meter om inte sarskilda
skl foreligger. Vid placering inomhus ska lokalen vara férsedd med varmvatten,
golvavlopp och god belysning for att underlatta rengoring. Tank dven pé att den
ska vara placerad sa att det ar enkelt att tomma dven om livsmedelsverksamhet

pagar.

Larm som informerar om nar fettavskiljaren ar full och behover tommas ska
placeras pé en tillgidnglig plats, dir ansvariga for skotsel av fettavskiljaren
vistas dagligen.



Anmadlan

Installation av fettavskiljare ska anmalas till stadsbyggnadskontoret och
VA-avdelningen.

Anmalan till stadsbyggnadskontoret

En installation av fettavskiljare pa en fastighet eller en vasentlig dndring av en
anlaggning for vattenforsorjning eller avlopp i en byggnad eller inom en tomt
behover anmalas till stadsbyggnadskontoret, Vaxjo kommun.

Nar valet av fettavskiljare ar klart, storleken ar dimensionerad efter svensk
standard och installationsritningar ar upprattade dr det dags att gora en
anmalan. Blanketten for anmalan kan enkelt hdmtas pa Vaxjo kommuns
webbplats www.vaxjo.se.

Ifylld anmélningsblankett skickas tillsammans med en VA-ritning och
dimensioneringsberdkningar till stadsbyggnadskontoret. Tank pa att gora
din anmalan i god tid.

Anmalan till VA-avdelningen

Om din fastighet ar ansluten till kommunalt vatten och avlopp ska en separat
anmalan goras till VA-avdelningen. Anmalningsblanketten finns tillganglig pa
kommunens webbplats www.vaxjo.se, "Anmalan om installation av fettavskiljare”.
I anmélan anges detaljerade uppgifter om bland annat dimensionering,
provtagningsbrunnar, larmanordningar, klassning och avloppsvattenflode.

Till anmalan bifogas en fullstandig VA-ritning, berakningar for dimensionering
och beskrivning av vad som ar kopplat till fettavskiljaren.
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Kontroll innan fettavskiljarsystemet
borjar anvandas

Nér du installerat en fettavskiljare bor du lata ndgon sakkunnig granska att
systemet ar ratt installerat och att det foljer de krav som kommunen har stillt.
Granskningen ska ske innan fettavskiljarsystemet tas i bruk. Spara foton och
dokumentation over installationen sé att du kan visa upp det vid eventuell
forfragan frdn kommunens VA-avdelning.

SA& har skoter du din fettavskiljare

Kontroll och skotsel

Fastighetsidgaren ansvarar for skotsel av fettavskiljaren. For att fettavskiljaren
ska fungera ar det mycket viktigt med regelbunden tillsyn och tomning. Skotsel
och underhall ska utforas enligt fettavskiljarens bruksanvisning. Minst en gang
per manad bor man kontrollera foljande:

» fettskiktets tjocklek

* larmfunktion (lyft upp givaren i fettskiktet)

* utgdende vattens renhet

* kontrollera att vattennivan ar hogre dn utloppets niva

* journalen for senaste tomning.

Dokumentation av rengoring och underhéll och anteckningar om sarskilda
handelser (till exempel reparationer och olyckor) ska finnas och kunna visas
pa begiran av VA-huvudmannen.



Tomning

Rengoring och tomning ska ske sd ofta som det krévs for att hélla fettavskiljaren
val fungerande och forbygga utslapp av fett till ledningsnitet. Minsta intervall
ar tva ganger per ar. For fettavskiljare dimensionerade enligt svensk standard
SS-EN 1825-2 ska avskiljaren tommas och rengéras minst en gang i manaden.
Efter varje tomning ska fettavskiljaren dterfyllas med vatten. Miljobalkens krav
pa egenkontroll innebar att du som verksamhetsutdvare regelbundet ska kont-
rollera verksamheten och dess paverkan pd miljon. For att kunna visa att du gor
det behover du fora journal 6ver tomningar, kontroller och underhall och fett-
avskiljaren. Din journalforing ska du kunna visa pa begaran av VA-huvudmannen
eller miljo- och halsoskyddskontoret.

Forbrukade matfetter och frityroljor fir inte tommas i fettavskiljaren. Stora
mangder fett ska istéallet samlas upp och atervinnas, se avsnitt "Annat fettavfall”

Anvandning av medel och tillsatser
Det ar viktigt att tdnka pa att stora miangder med mycket hett vatten, starka
diskmedel och 6verdosering av diskmedel kan stora fettavskiljarens funktion.

Biologiska tillsatser sa som enzymer och bakterier far inte tillféras utan god-
kidnnande fran VA-avdelningen. Tillsatser av enzymer och bakterier ger inte
forlangda tomningsintervall. Tillsats av bakterier ses en framst som metod for
luktbekdmpning. Alternativa metoder, exempelvis biologisk behandling, kan bara
godkdnnas av VA-avdelningen eftersom dessa kan ha negativ paverkan pa fett-
avskiljarens funktion, ledningar samt processerna i avloppsreningsverket.

Annat fettavfall

Oavsett om en fettavskiljare finns installerad eller €j, ska fettavfall som gar att
samla upp inte spolas ut i avloppet. Fettavfall ar ett verksamhetsavfall som ska
tas hand om pa ett halso- och miljomassigt riktigt satt. Storre mangder anvant
matfett, frityrolja och likande ska istéllet samlas upp och ldmnas till ackrediterat
foretag for fettdtervinning. Observera att det inte finns mojlighet att 1amna
frityrolja pA kommunens dtervinningscentraler.

RIKTLINJER FOR FETTAVSKILJARE / MARS 2021 9






Om verksamheten andras

Om verksamhetens omfattning dndras behover fettavskiljaren dimensioneras
och anpassas till tillkommande VA-installationer. Eventuella dndringar ska
anmalas och redovisas till VA-avdelningen.

Regler och lagstiftning

Lagen om allmdnna vattentjdnster, SFS 2006:412.

ABVA - Allminna bestammelser for brukande av den allminna vatten och
avloppsanldggningen i Vaxjo kommun.

Riktlinjer for utsldpp till avloppsvatten i Vixjo kommun

Foreskrifter for Avfallshantering i Vixjo kommun

Boverkets regelsamling for byggande, BBR 2012 6:641

Fettavskiljare - Del 1: Principer for utformning, prestanda, provning,
markning och kvalitetskontroll, Svensk standard SS-EN 1825-1

Fettavskiljare - Del 2: Val av nominell storlek, installation, drift och underhall,

Svensk standard SS-EN 1825-2

Miljobalken, SFS 1998:808

Om du har frdgor

Du ar alltid valkommen att kontakta oss pa Vaxjo kommun, bade om innehallet
i denna text och om du undrar o6ver ditt utslapp av avloppsvatten. Du nar oss pa
0470-410 00, eller info@vaxjo.se. Om det sker ett oonskat utslapp till avlopp
- kontakta omedelbart SOS, telefon 112.

RIKTLINJER FOR FETTAVSKILJARE / MARS 2021

1



Véixjo

kommun WWW.VOXjo.se




